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GRAN CUVEE BIANCA BRUT
RISERVA VILLA RINALDI, METODO CLASSICO

«Villa Rinaldi», der Familienbetrieb, auf dem schon seit jeher die grossen Weine nach altester
Tradition produziert werden, wurde Ende des 18. Jahrhunderts von Marcello Rinaldi
gegruindet und wird seit 5 Generationen in der Familie weitergefuihrt. Die Familie keltert ihre

Weine nur aus den besten

Trauben und nur zur hochsten Qualitat. Der Ertrag

dementsprechend ist Kklein, die Perfektion der Weine jedoch umso groésser. Sie sind
unverkennbar, einzigartig, mit eigenem Charakter. Zudem erhalten ihre Weine immer die
hdchsten Auszeichnungen und Qualitatsdiplome, und zahlen zu den besten der Welt.

Rebsorten:

Vinifikation:

Farbe:

Bouquet:

Gaumen:

Alkoholgehalt:

Passt gut zu:

Trinktemperatur:

80% Chardonnay, 20% Pinot Nero

9 monatige Lagerung in franzésichen Barriques. Danach 18
Monate naturliche Garung in der Flasche.

Kraftiges Goldgelb.

Gut definierte, feine Aromen nach Ananas, tropischen Frichten
und Nuancen nach Banane.

Ausserst feinperlige und perfekte Kohlensaurestruktur. Leicht
im Auftakt, frisch mit langem Abgang.

13% vol.

6 - 8°C. Als Aperitif in Flute’s, oder in grossen Tulpengldsern
zum Essen zu geniessen.

Aperitif und leichten Mahlzeiten wie Fisch und weissem
Fleisch.
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