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AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC
RISERVA VILLA RINALDI «CORPUS»

«Villa Rinaldi», der Familienbetrieb, auf dem schon seit jeher die grossen Weine nach éaltester
Tradition produziert werden, wurde Ende des 18. Jahrhunderts von Marcello Rinaldi
gegriindet und wird seit 5 Generationen in der Familie weitergefiihrt. Die Familie keltert ihre
Weine nur aus den besten Trauben und nur zur hochsten Qualitit. Der Ertrag
dementsprechend ist klein, die Perfektion der Weine jedoch umso grosser. Sie sind
unverkennbar, einzigartig, mit eigenem Charakter. Zudem erhalten ihre Weine immer die
hochsten Auszeichnungen und Qualititsdiplome, und zihlen zu den besten der Welt.

Rebsorten: 70% Corvina, 25% Rondinella, 5% Molinara
Vinifikation: Traditionelle Eintrocknung der Trauben iiber 4 - 5 Monate, bei

Temperaturen von 25 - 28°C auf das absolute Minimum.
Danach folgt eine 36 monatige Lagerung in franzosichen

Barriques.

Farbe: Tiefes, sattes Granatrot mit Braunreflexen.

Bouquet: Intensiv im Aroma nach schwarzen Kirschen, kandierten
Friichten, Pflaumen, sowie Datteln. Rostaromen von Schokolade
und Tabak.

Gaumen: Voll und wuchtig. Weich und angenehm im Auftakt,

harmonisch mit perfekter Tanninstruktur. Langer, aromatischer
und strukturierter Abgang.

Alkoholgehalt: 16% vol.

Trinktemperatur: 18 - 20°C. Eine Stunde vor Genuss dekantieren und am besten
in grossen Tulpenglidsern zu geniessen.

Passt gut zu: Wild, Braten und Kise. Speziell passend zu Austern oder jedoch
einfach fiir sich alleine zu geniessen.
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